~MAUTING’
MEAT AND SMOKING TECHNOLOGY - ENGINEERING

PROCESSING YOUR SUCCESS

Raucherkammer mit zentralventilator
UKM CENTRAL

MAUTING spol. s r.o. | www.mauting.cz
Mikulovska 362, 691 42, Valtice | Czech Republic
info@mauting.cz | +420 519 352 761-3* | +420 603 878 346




~MAUTING’
MEAT AND SMOKING TECHNOLOGY - ENGINEERING

PROCESSING YOUR SUCCESS

= Verwendung der Kammer:

Sind fur industrielle Produktion der Raucherware bestimmt,

Erlauben thermische Bearbeitung der Raucherware auszufihren (Wiurstchen, Bratwirste, Knackwirste, Salami,
Schinken, Fleisch, Geflligel, Fisch, Kase), d.i. Réten, Erwarmung, Rauchern, Kochen und Braten ohne weitere
Manipulation,

Sind glnstige flir thermische Bearbeitung des Schinkens (Kochen, Schmoren) und andere &hnliche Produkte in
undurchlassigen Darmen oder in Formen.

Fir Rauchern mit Kaltrauch ist moglich die Anlage mit einem Kuhlregister ausgeristet. Es ermoglicht Bearbeitung
Fisch, Kase und Spezialitaten. Kihlung ist integriert nach Technologie situierte aulRen der Anlage.

Erlauben Bearbeitung der Produkte auch auf Roste, eventuell in Formen.

= Vorteile und Vorziige:

Ganz Volumen der zirkulierten Luft geht durch Austauscher (Warme-, eventuell Kiihlaustauscher) plazierte in der

Technologie, die auf Dach oder hinten der Kammer situiert kénnen sein.

Temperatur und Feuchtigkeit der zirkulierten Luft sind in ganzem Volumen dieselbe.

Bei den Kammern mit Kiihlung sind eine perfekte Separation der Kondensatwasser (Tropfenseparator) und seine

Ableitung besorgt.

Die Kammer ist aus rostfreiem Material fiir Lebensmittelindustrie erzeugt.

Die optimale Luftstromung, Geschwindigkeit und Richtung der zirkulierten Luft sind die Elementarvoraussetzungen fir

gleichmaRige Verteilung der Temperatur und Feuchtigkeit in der Kammer. Diese ist vor allem durch folgende

Begtinstigungen erreicht :

»  Fortgeschrittene Computersimulation der Luftstrémung in der Kammer wahrend Vorschlagsphase.

»  Konstruktionslésung der Technologie — Wechselklappen, Abschirmungen der Diisen in Blasenkanéle und
Abschirmungen des Saugungskanals sind wahrend der Installation so eingestellt, damit Luftstrdmung,
Feuchtigkeit und Temperatur in allen Punkten des Raumes der Kammer optimal sind.

»  Modernes Steuerungssystem.

»  Optimierende Gestalt der Luftwege —vermeidet Ablagerung der Unreinheit in der Technologie.

= Anordnung der Kammern:

nach:

Plazierung der Technologie
=  Oben der Kammer
= Hinten der Kammer
=  Atypische Plazierung (oben und hinten)

Anordnung der Wagen
= |n einer Reihe: UKM2103, UKM2104, UKM2105, UKM 2106
= In zwei Reihen: UKM21022, UKM21032, UKM21042, UKM21052

Anstellung der Tiire
= Aus eine Seite
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=  Aus beide Seite (durchgangige Tunnelausfiihrung)

Beheizung der Kammer
= Elektrisch (E)
= Gas (G) — Erdgas, Leuchtgas, Propan, Propan-Butan
- indirekte Beheizung mit Gaswarmeaustauscher
- direkte Gasbeheizung
= OI (0) - (Brenner Weishaupt, nach Anspruch auch Brenner Herrmann)
= Dampf
= kombinierte — z. B. Dampf + elektrische (h6here Temperatur fiir Braten), Gas + Dampf

= Extraausriistung:

=  Pneumatische Tiréffnung
»  Durchgangige Ausfiihrung — Tunnelausfiihrung mit Turen auf beide Seite
= Zusatzliche Beheizung fiir Braten
Integrierte Kiihlung fir Kaltrauch
= Signalisierung der gedffnete Ture
»  Transportsystem fir Wagenverschiebung
» Integrierte Duscheeinrichtung
= Integrierte Gully im Boden der Kammer fir Ablauf der Abwasser bei Duschen oder Reinigung
= Regulator TP 1010 TouchScreen

=  Regulator PP 420

= Steuerung der Kammer:

] Mikroprozessorsteuerungseinheit - Regulator (MIC 2420 oder TP1010 mit TFT Display), 100
Programme (Mdglichkeit eigene Programme aufstellen), zu jedem Schritt des Programms kann
verlangte Temperatur in Kammer, in Kern, Feuchtigkeit, Drehung des Ventilators, Kochen nach ,Delta-
T und Zeitlange des Schrittes programmiert sein.

] Einstichfuhler fir Messung der Temperatur in Kern des Produktes.

] Psychrometer fiir Messung der Feuchtigkeit.

] Modern Mikroprozessorsteuerungssystem der Kammer sichert optimalen Verlauf der Temperatur,
Feuchtigkeit, Geschwindigkeit und Richtung der Luftstrémung, Saugung der Frischeluft und Austausch
der zirkulierten Lulft.

Mikroprozessorsteuerungseinheit - Regulator (MIC 2420 oder TP1010 mit TFT Display), erlaubt 100
Programme starten, jede kann 20 Schritte haben.

Bei Aufstellung des eigenen Programms kann es jedem Schritt verlangte Temperatur in Kammer, in
Kern, Feuchtigkeit, Drehung des Ventilators, Kochen nach ,Delta-T* und Zeitldnge des Schrittes
programmiert sein.

] Einstichfuhler fiir Messung der Temperatur in Kern des Produktes

= Psychrometer fir Messung der Feuchtigkeit
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= Funktion:

= Dem Elementaranspruch an die Kammer ist Aufrechthaltung der eingestellte Temperatur und
Feuchtigkeit in der Kammer.

= Dem Arbeitsmedium ist stromende Luft, die auf verlangten Parametern umgeformte ist und durch
Stréomung vorbei der Produkte, sie erwarmt, erkalt oder trocknet.

= Beheizung (Kihlung) — auf verlangte Temperatur

= Rauchern (ununterbrochenes Einblasen des Rauches nach Kammer)

= Trocknen ( durch Sdugung der Frischeluft und gleichzeitigen Abzug der feuchten Luft aus Kammer,
eventuell Gefriertrocknung mit Kiihiregister)

= Kochen (Wasser- oder Dampfeinspritzung)

= Parametern der Anlage:

= Temperatur in Kammer : Umfang der Temperatur in Kammer: 18 — 100°C
= Feuchtigkeit in Kammer: Umfang der Feuchtigkeit in Kammer: 40 — 95%
= Leistung der Heizung: 30kW/Wagen

= Leistung der Kuhlung: 7,5 kW/Wagen
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